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NOVO PRIZNANJE RADU PULSKE UMJETNICE
S NJUJORSKOM ADRESOM

Stipanovi¢ ide u Manhattan
Graphics Center

PULA - Olja Stipano-
Vi€, pulska umjetnica s nju-
jorskom adresom, dobitni-
ca je prestizne stipendije
Manhattan Graphics Cen-
tera u New Yorku. Rije¢ je
0 ljetnoj umjetnickoj rezi-
denciji koja ¢e se odrza-
ti od svibnja do kolovoza
ove godine, a Stipanovi¢
ce ondje imati priliku stva-
rati unutar studijskog pro-
stora Manhattan Graphi-
cs Centera, koji objedinjuje
udruzenje umjetnika, ga-
leriju i graficku radionicu
posvecenu promoviranju
grafickih likovnih tehnika.
Spomenuti centar smje-
Sten je u West Villageu, a
nudi potporu umjetnicima

u stvaranju visokokvalitet-
nih radova u svim grafié-
kim tehnikama.

Stipanovi¢ u svojem su-
vremenom likovnom izri-
&aju koristi razliCite medije:
fotografiju, zvuéne insta-
lacije, crtez i kolaz. Diplo-
mirala je | magistrirala pri
uglednom sveudilitu Par-
sons School of Design,

a dobitnica je brojnih sti-
pendija | nagrada. Kao
gos$ca umjetnica, umjet-
niéka savjetnica | preda-
vacica Stipanovi¢ sudjelu-
je u mnogim umjetni¢kim
programima u Hrvatskoj i
SAD-u. Izlagala je na sa-
mostalnim i skupnim izloz-

bama. N. H.

Umro pisac
Ermnesto
Sabato

Argentinski knjizevnik Ernesto Sabato,
autor romana “Tunel”, djela koje smatraju
egzistencijalistickim klasikom, te intelek-
tualac koji je predsjedao povjerenstvom
za istraZivanje zlo¢ina argentinske vojne
diktature, umro je u subotu u dobi od 99

godina. Njegov prvi roman Tunel kritika
je pozdravila ¢im je objavijen, kao klasic-
no egzistencijalisticko djelo. Romanom je
stekao ugled u svijetu i ljude koji su mu
se divili, a medu njima su bili knjizevnici
Thomas Mann i Albert Camus. (H)

U GALERIJI MAKINA PREZENTIRAN PROJEKT | KNJIGA “OPEN SAUCES”

Betonski med i parfem
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PULA - Jo$ prije tri stolje-

od juhe poriluka

Open Sauces u galeriji Makina

“Open sauces” bavi se sve aktualnijom temom
suvremene festive kulture, znanstvenim i umjet-
nickim pristupima hrani i hranjenju, odnosno
promice holisticki pristup kompleksnim izazovima
kao sto su hrana i voda, ekoloska i kulturna odrzi-
vost te Zivot u skladu s novim tehnologijama

¢a gastronom Brillat Savarin
je primijetio da je otkri¢e no-
vog jela znacajnije za ljudsku
srecu, nego pronalazak nove
zvijezde. Na tragu tog razmi-
$ljanja su i ¢lanovi meduna-

Maja Kuzmanovié
© znanosti ukusa

Jedan od radova Olje Stipanovié

. v .
Peti pocasni doktorat
Predragu Matvejevicu

ZAGREB - Korzikansko frankofono sveuiliste, koje
nosi ime Pasquelea Paolija, povijesne figure otoka, dodi-
jelilo je prije desetak dana doktorat “honiris causa” Pre-
dragu Matvejevicu, jednoglasnom odlukom sveucilisno-
ga savjeta. U motivaciji stoji da se doktorat dodjeljuje “za
radove i djela koja nas uvode u prostore mediteranskih
kultura”, za misao znanstvenika i pisca “o modelima za-
jednickoga zvljenja u eminentno sloZzenom prostoru Me-
diterana”, kao i za “angazman kojim obdaruje suvremeni
humanizam | daje mu obraz koji prepoznajemo”.

Predrag Matvejevic je prethodnih godina ve¢ dobio
nekoliko pocasnih doktorata na sveucilistima u Trstu
(za Iteraturu, napose za “Mediteranski brevijar” i “Dru-
qu Veneciju’), u Genovi (na Politologiji, nakon izlaska
knjiga “Svijet ex” i “Istocni epistolar”), u Perpignanu pri-
likom $estogodisnjice toga sveucilista na Jugu Francu-
ske - jednoga od najstarijih u toj zemlji - kao i po&asni
doktorat u rodnom Mostaru, na Univerzitetu koji nosi
)me Dzemala Bijedica. Svoj znanstveni doktorat Matve-
jevi¢, redovni profesor zagrebackoga Sveudilista u mi-
rovini, stekao je 1967. godine na Sorbonnei, na katedri
za komparatistiku poznatoga esteti¢ara Etienne-a Sou-
riau-a S.H.

rodnog kolektiva FOAM koji su
preksinoc gostovali u galeriji
Makina i predstavili neobic¢-
ni kulturno-gastro-znanstve-
ni projekt “Open sauces” te
knjigu istoimenog naziva. U
trenutku kada hrana postaje
globalni problem, “Open sa-
uces” bavi se sve aktualnijom
temom suvremene jestive kul-
ture, znanstvenim i umjetnié-
kim pristupima hrani te hranje-
nju, odnosno kroz tehnologiju

Nik Gaffney s parfemom od juhe poriluka

promi&e holistiéki pristup kom-
pleksnim izazovima kao $to su
hrana i voda, ekolodka i kultur-
na odrzivost te Zivot u skladu
s novim tehnologijama.

Tako su i njezini utemeljite-
lji Puljanka Maja Kuzmanowvic
i Nik Gaffney bili gosti preda-
vaéi i brojne posietitelje uveli
u jedan nepoznati svijet koji je
zapravo na dohvat ruke. Pred-
stavijanje knjige sastojalo se
od male degustacije pracene
pri¢om o hrani, kultur, tehno-
logiji i ekologiji te zavr$ila raz-
govorom o lokalnim Zeljama

mogucnostima 1 inicijativama.

Zapravo, bio je to “urbani pi-
knik u galeriji”, na kojem se ra-
pravljalo o guerilla gardeningu,
znanosti ukusa i “divljoj kupo-
prodaji”, kao i skupljanju bilja-
ka i lovu Zivotinja i gradu, te
o nacinu kako pribaviti hra-
nu kroz alternativne urbane
sisteme. Pri¢alo se kako ko-
nstiti tehnike biotehnologije u
razvijanju biline kulture u labo-

ratorijskim uvjetima (primjerice
$niclu od Zabe koja je od jed-
ne stanice razvijena u Petrije-
vim zdjelicama), ali i konstenju
drevnih ayurvedskih principa.

Kako tvorci transdiscipli-
narnog istrazivatkog labora-
tonja (FoAMa) Zive na relaciji
Bruxelles Amsterdam, interes
je fokusiran na valoriziranje
izvornih okusa u urbanim sre-
dinama. Na tragu toga ostva-
ren je “Betonski” med sa Bri-
selskih krovova napravljen u
ko$nicama na vrhu stambe-
nih zgrada, ili briselski pesto

divijeg &ednjaka u laboratorij-
skim Petrovim zdjelicama. Par-
mezan sa kamilicom se mije-
$a zbog isparavajucih sliénih
molekula. Mirisao se parfem
od juhe poriluka. Iz Pule su sti-
gle i kiflice s koprivom, siro-
va plava riba koja se koristi za
bacanje iz Bateline je u gastro
laboratoriju FoAMa poprimila
drugi oblik i okus. | na kraju,
naravno desert, odnosno mo-

lekularni €okolatini (s okusom
lavande, luka, dumbira) i pre-
zentacija Smrkanja ¢okolade
u prahu.

U Makini dakle nije bio
izlozen Manetov “Doruéak na
tavi” ve¢ FoAMova Vecera u
Petrovim zdjelicama. Bio je to
mali piknik u galeriji i uvod u
problematiku hrane i njezinu
buduénost. Stoga i sam na-
ziv “Open sauces” aludira na
open source , 3to je u informa-
titkom svijetu otvoreni izvor ili
dostupna informacija kako
svojevrsni oblik borbe pro-

tiv potrosackog drustva cime
se Maja i Nik bave . Osim $to
je osnivaé FoAMa, multime-
dijalna umjetnica je po izbo-
ru MIT-evog Technology Re-
viewa 2006. godine uvrstena
u top 100 mladih ljudi koji ce
promijeniti svijet. FOoAM je fla-
manski centar za multidiscipli-
narno istrazivanje u podruc-
ju mijeSane stvarnosti, u ¢ijem
radu sudjeluju umjetnici, infor-

Parmezan s kamilicom se mijesa zbog sli¢nih isparavajuéih molekula

maticari, ekolozi, kuhari | vr-
tlari €iji je produkt | “Open sa-
ucesa”. Kultura stola i jedna
nova socijalno drustvena etika
o kojoj sigumo ne znaju “jef-
tini copy and paste” restorani
preko puta galerije sa hiper-
produkcijom hrane od pizza
do kalamara.
| vratimo se na Brillat-Sa-
varina sa pocetka teksta koji
kaze Reci mi §to jede$, pacut
re¢i kakav si. Upitajmo FOAM.
Lara BAGAR
Snimili L. BAGAR
i D. MEMEDOVIC



